
	
	

	

(gf) Gluten‐free    (df) Dairy‐free    (v) Vegetarian    (n) Contains nuts    Allergen menus available on request. 
Prices include VAT @ 20%. A 12.5% discretionary service charge will be added to your bill. All gratuities go directly to staff. Some of our dishes may 

contain or have been in contact with nuts, please let your server know of any allergies or dietary requirements you have. Our food supppliers have given 
assurances that none of our ingredients are genetically modified. Game dishes may contain shot. 

 
 

 

 

H I G H  C H A I  
A F T E R N O O N  T E A  T W I S T E D  

 
 

 

3pm–5.30pm | 12.50 per person 
Tea for two 25.00 | or add two glasses 

of Cinnamon Bellini for 35.00 

 

 

A pot of tea for two from a selection of the finest Jing Teas 
Green | Assam | Earl Grey | Silver Needle 

Indian Masala Chai 
Freshly brewed in‐house using ginger and cardamom 

 

• 

 

Bombay potato bonda and green chutney (v) 

Hyderabadi caramelised onions and mint samosa (v) 

Tandoori chicken and chutney sandwich 

Bhangra lamb slider 

Vegetarian alternatives: Paneer naan pizza and Bengali beetroot burger (v) 

 

• 

 

Ginger and garam masala cake  

‘Shrikhand’ tartlet with tamarind strawberries  

Carom seed scone with fig and prune chutney  

 
    

 

F E E L I N G  P E C K I S H ?  
 
Jhal Muri: Puffed rice, potato, chilli,  3.00 
peanut, mustard oil (v)(n)(df) 

Crab and curry leaf balls  4.50 

Potato bonda: Curry leaf and chilli mash  4.50 
in chickpea batter (V) 

Green pea hummus, chilli garlic  4.50  
flatbread (V)(DF) 

Lamb Shammi Kebabs  4.50  

 

A F T E R N O O N  T I P P L E  
 
Cinnamon Bellini         8.00 
Cinnamon tea, Goldschläger and Prosecco 

Spicy Berry Martini  8.00 
Bombay Sapphire, Naga bitters, lime juice, 
and Raspberries 

Mango Kick  8.00 
Finlandia vodka, mango purée, lemon juice  
and chilli 

 


